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La Pate a biscuits ne contient jamais de noix et/ou d'arachides!

1. Brisures de Ghu,gulait: De quoi vous metre |'eau 4 la bouche! ucoup de brisures de chocolat
ég , du beurre et des ceufs frais. Le biscuit classique.

pur dans une pate légérement bris
2. Farine d' Avoine aux Raisins Secs: De %ms flocons d'avoines, des raising Thompson secs sans
pépins, et du beurre fraichement baratté.

3. Chocolat et Brisures de Chocolat : Une somptueuse pdte au chocolat combinée avec des
grosse brisures de chocolat mi-amer. Tout ce qu'un biscuit au chocolat devrait &trel

4. Farine d' Avoine et Brisures de Chocolat : Des brisures de chocolat et encore des brisures de
chocolat, de gros flocons d'aveine et du beurre frais pour créer un biscuit croustillant

et moelleux. "Des favoris qui ne resteront pas dans le pot d biscuits longtemps!
5. Petit Beurre : Une pite légére faite de bon beurre frais et d'un soupcon de vanille. Une
bonne petite gaterie.



